
MENU Saint-ValentinSaint-Valentin

ENTRÉE
Foie Gras de canard aux algues

Tartare d’algues, échalotes confites au soja et pain au sésame

Brioche gonflée et haddock
Variation de chou fleur au safran de la futaie, mousse haddock

Inclus : Eaux micro-filtrées plate ou gazeuse

AMUSE-BOUCHE

ou

PLAT
Noix de St Jacques rôties, bisque de homard

Croustillant au sarrasin, crémeux céleri, condiment kumquat

Magret de canard servi rosé, jus au thé noir
Crémeux de navet à l’ail fumé et jeunes légumes

ou

FROMAGE
Sélection de fromages de chez “Zaza”

Confiture et mesclun de salade

(+6.00€)

DESSERT
Tartelette gourmande aux fruits exotiques

Gingembre et sorbet ananas 

Déclinaison de poire et chocolat
Ganache à la cardamome noire, streusel et sorbet poire

ou

14 FÉVRIER AU SOIR - 55€/PERS


